preparati e somministrati in questo esercizio
possono_essere contenuti_ingredienti o
coadjuvanti _ritenuti allergeni

Llenco degli ingredienti o coadiuvanti considerati allergerns
presents nell'allegato /| - Reg 7769/2077VE

Cereali contenenti glutine e derivati

N

Crostacei e prodotti a base di crostacei o
derivati

Uova e prodotti a base di uova

Pesce e Molluschi o prodotti a base di essi AGRI T’URISMO
o

Arachidi e prodotti a base di arachidi

Soia e prodotti a base di soia

N SN0 AW

Latte e prodotti a base di latte
(incluso lattosio)

Frutta a guscio

Sedano e prodotti a base di sedano

9
10 Senape e prodotti a base di senape /n E N UI Iq

11 Semi di sesamo e prodotti a base di semi
di sesamo

12 Anidride solforosa e solfiti

13 Lupini e prodotti a base di lupini

FPREZZO A PERSONA 46,00€

14 Prodotto congelato o abbattuto




Antpasto

Selezione di salumi nostrani “Ci Verda”
formagqgr d'alpeggio, griardiniera di verdure
torta salata, mondeghili di carne al sugo dr
pomodoro al for d'origano
3 79 72

Bjs di primi

Risotto carnaroli pavese mantecato alla crema di

broccoly verds e pecorino di Fossa
79 72

Millefoglie di pasta allvovo agli spinaci, ragout
di manzo
3 7 9 72

Un secondo a scelta (uguale per tutts)
con contorno di patate al rosmarino:
Bocconeins di manzo in umido alla paprika

affumicata con polentina morbida
59 2

Oppure

Stinchetto di maialino stufato a bassa
temperatura, ristretto di cottura al Cortese e
patate schiacciate ai porri

59 72

Uino _sfuso, acqua e caf¥é

M mena per / bambini di eté compresa tra 3 e 70
annyi avré un costo di 22,00 euro e sard compreso di
antjpasto, pasta e cotoletta rmpanata con patate al

formo

/l mena si intende escluso di torta e spumante; é
possibile prenotarla al costo di 35 euro/Kg

Per cene aziendalf con numero superiore a 75 persore
é possibile prevedere un dolce uguale per tutt/ al
costo di 5,00 euro da concordare al momento della

prenotazione



