Menu Matrimonio “Lampone”

Prosecco Treviso Gemin

Analcolico alla ﬁuh‘a

Selezione di salumi “Ca Verda”

Pecorino mezzano al cucchiaio, noci e miele

Battuta di manzetta Garronese con capperi di salina e senape in orani
pp p

Focaccia farcita, robiolina alle erbe e verdure grigliate

Fiori di zucca con ricotta vaccina e pesto di basilico
Erba salvia alla milanese
Tortini di riso al salto allo zafferano e polvere d'oro

Torta salata alle verdure

Mondeghili alla lombarda



Risotto carnaroli pavese mantecato allo spumante e rosmartno nano

Piccoli cannelloni verdi di pasta all'uovo con stufato di vitello alle erbe,

fonduta al formaggio

Tagliata di manzetta cotta in graticola con sale di Maldon, olio al rosmarino e

pa tate rosolate

Torta nuziale con bollicine

Vino a tavola in abbinamento
Dolcetto del Mory%rmto

Cortese del Monferrato

Prezzo a persona 85,00 €

Proposta meni bambini
Gnocchi di patate al pomodoro o alla bo/ognese

Piccola cotoletta alla milanese con pafafe a/fomo

Prezzo a persona 30,00 €

Sard nostra premura concordare il menut in base alle vostre esigenze per le eventuali scelte

dobbiamo tenere presente [a sz‘agzbna/[fé dei proa/oh‘[ qu[nd[ [a d[spon[b[/[fé sul mercato



